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NUTRIRE IL PIANETA 
ENERGIA PER LA VITA  

540 GIORNI 
ALL’EVENTO 138  

PARTECIPANTI 



MILAN 1906 



Expo Milano 2015 si confronta con il problema del 
nutrimento dell’uomo e della Terra e si pone come 

momento di dialogo tra i protagonisti della comunità 
internazionale sulle principali sfide dell’umanità 

I QUESITI: 
• E’ possibile garantire cibo e acqua alla 

popolazione mondiale?  
• Aumentare la sicurezza alimentare?  
•  Proporre nuove soluzioni e nuove prospettive in 

grado di tutelare la biodiversità del Pianeta? 
 

La sfida è sfamare l’intera popolazione del pianeta…in modo sano e sicuro 
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SICUREZZA ALIMENTARE 

Relatore
Note di presentazione
La termnologia  all times,have physical, social, and economic access to sufficient, safe, andnutritious food that meets their dietary needs and food preferencesfor an active and healthy life’’



Food Security 

Si può parlare di FOOD SECURITY 
quando tutte le persone hanno, in 
qualsiasi momento, accesso fisico, 
sociale ed economico ad alimenti 

sufficienti, sani e nutritivi per soddisfare 
le proprie esigenze e per condurre uno 

stile di vita salutare e attivo 



• Secondo il Living Planet Report del 2000 (Center for 

Sustainability Studies Wcmc-Unep) l’umanità alla metà 
degli anni 70 ha sorpassato il punto in cui viveva 
entro i limiti della capacità rigenerativa globale del 
pianeta  
 

• Nel 2050 la terra ospiterà 9 miliardi di persone, 
con enorme bisogno di sviluppo, energia, 
approvvigionamenti… 
 
• La terra è un ecosistema chiuso; le sue risorse 
sono limitate  squilibrio tra domanda e richiesta 
di materie prime 
 
 
 
 
   

IMMAGINE 

IMMAGINE 

Food Security 



FAO, The state of Food Insecurity in the World 2011  

Food Security 

Insicurezza  
Alimentare 



• Nuovi stili di vita soprattutto nei paesi in via di sviluppo 

Food Security 

U.S.A. 

cina 



Food Security 

Ciad 

Ecuador 

• Diete povere e scarsa sicurezza alimentare 





RIDURRE LA FAME 

RIDURRE GLI SPRECHI 

Sviluppo Locale, 
Solidarietà, 

Cooperazione 
internazionale 
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Sostenibilità 
Produrre di più ma… 

• Trovare nuove fonti di energia  
(la qualità e sicurezza degli alimenti dipende dalle fonti 
energetiche) 

• Salvaguardare l’ambiente 
(conservare la fertilità del suolo, fertilizzazione organica) 

 
• Innovare la filiera 
• Aumentare le produzioni sostenibili 
    (rotazione colture, stop pesticidi, recupero aree degradate…) 

• Risparmiare l’acqua 
• Ridurre gli sprechi 

 



Increase the efficiency 

Stimato un possibile aumento del 58% con il miglioramento delle 
tecniche agronomiche e della gestione di acqua e fertilizzanti  

JA Foley et al. Nature2011 

 



RISPETTO DELLA BIODIVERSITÀ E DELLA 
TRADIZIONE DEL SETTORE ALIMENTARE 

IL  «MADE IN ITALY» 
Le eccellenze del sistema agroalimentare italiano 
rappresentano uno dei pilastri dell’economia 
nazionale, con una quota del 15% del prodotto 
interno lordo 

• La filiera del latte. Produzione di circa trenta formaggi tradizionali che hanno 
ottenuto una forma di tutela della tipicità (Grana Padano, Parmigiano Reggiano, 
Mozzarella di Bufala, Pecorino Toscano, Caciocavallo, Fiore Sardo, etc) 

 
• La filiera degli insaccati (prosciutto di Parma e San Daniele). 

 
• La filiera delle conserve di pomodoro 

 
• La filiera cerealicola 

 
• La filiera orto-frutticola 



• La cultura e le tradizioni produttive locali sono state riconosciute dalla 
Comunità Europea mediante le denominazioni DOP, IGP e STG 

RISPETTO DELLA BIODIVERSITÀ E DELLA TRADIZIONE DEL SETTORE ALIMENTARE 

DOP “Denominazione di Origine Protetta” (DOP) Grana Padano, Coppa 
Piacentina, Fontina, Mela Val di Non, etc. 

IGP “Indicazione Geografica Protetta” Nocciola del Piemonte, Speck Alto 
Adige, Lardo di Colonnata, Pasta di Gragnano. 

STG “Specialità Tradizionale Garantita” Pizza Napoletana, 
Mozzarella. 



RISPETTO DELLA BIODIVERSITÀ E DELLA TRADIZIONE DEL SETTORE ALIMENTARE 

Per ciascun prodotto DOP, IGP o STG è necessario 
attenersi alle rigide regole produttive stabilite nel 
disciplinare di produzione 
 
• Tutela e innovazione dei prodotti tipici del 

territorio 
• Lotta alla contraffazione e alle frodi alimentari 
• Ricerca e innovazione (shelf-life, alimenti 

funzionali, lotta ai patogeni, rintracciabilità) 



Alimenti sicuri per i consumatori 



Dal Campo  
alla Tavola 

“Abbiamo gli alimenti 
più sicuri al mondo”  

L’EUROPA IN AZIONE 
PER CITTADINI PIÙ SANI, 
SICURI E FIDUCIOSI  

Alimenti sicuri per i  
Consumatori Europei  

Relatore
Note di presentazione
Domanda LM: E’ necessaria un’autorità EU per la sicurezza degli alimenti della valutazione del rischio alimentare?e quale EU area geopolitica con gli alimenti più sicuri del  mondo. Definizione di Pericolo e Rischio



L’industria alimentare deve poter produrre di più, 
senza sprechi e in modo sicuro per evitare danni seriali 
ai consumatori… 



Food Safety   
 

    
    



EU – 2012 Report  (EFSA- ECDC) 

In the EU,  
 5,363 outbreaks  
 55,453  human cases,  
 5,118  hospitalisations ( 9.2 %)  
 24 deaths 
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